Holger Bublitz
Stellfelde 1
31234 Edemissen / Abbensen
Tel.: 0 51 77 / 98 64 88
Handy: 01 73 / 88 08 757

www.abbensener-partyservice.de




Albbensener Lariyseruice
Satpen

Niedersdchsische Hochzeitssuppe (1, 2, 3, 8)
Tomatencremesuppe (1, 2, 3, 8)
Brokkolicremesuppe (1, 2, 3, 8)

Spargelcremesuppe (saisonbedingt, auf Anfrage) (1, 2, 3, 8)

Preis pro Portion (ca. 0,5 1): 5,00 €

Gulaschsuppe (Schweinefleisch) (1, 3, 4, 8)

Gyrossuppe
(Auf Wunsch: Schwein oder Pute, vegan oder vegetarisch)
1,2,3,8)
Preis pro Portion (ca. 0,5 |): 6,00 €

Eintopfe nach Wunsch
Preis pro Portion (ohne Wiirstchen): 6,00 €
Preis pro Portion (mit Wiirstchen): 7,00 €

Brot (als Beilage zur Suppe): 0,80 €

Weitere Suppen auf Anfrage.




Albbendener fariyseraice
Sctauein

Krusten-, Krduter- oder Gewiirzbraten (1, 4, 8, 15, 16)

10,50 €
Kasselernackenbraten (6) 10,50 €
Braten nach Jdger-Art (1, 2, 3, 8) 1150 €
(Nackenbraten mit Waldpilzfiillung)
Pusztabraten (1, 2, 3, 8) 1150 €
(Nackenbraten mit feuriger Pustafiillung)
Griechischer Braten (1, 2, 3, 8) 1150 €
(Nackenbraten mit Lauch-/ Schafskdsefiillung)
Zwiebelbraten (1, 2, 3, 8) 1150 €
(Nackenbraten mit pikanter Zwiebelfiillung)
Rheinischer Senfbraten (1, 2, 3, 15. 16) 1150 €
Mini-Haxen (1, 4, 8, 15, 16) 14,00 €
Champignonfilet (2, 3, 8) 15,00 €

(Filet im Champignonbett mit Mozzarella iiberbacken)

Wir berechnen pro Person 400 g Frischfleisch und liefern
die Braten aufgeschnitten und mit passender Sauce.

Weitere Braten erhalten Sie auf Anfrage.




Albbendener Lariydercive

Lind

Rinderschmorbraten 1550 €

Hausgemachte Rinderrouladen (5, 6, 7, 8, 15, 16) 16,00 €

Auf Wunsch liefern wir auch gern
Tafelspitz oder Rinderfilet.
Hier mochten wir aber keinen Preis nennen,
da wir diesen vom Einkaufspreis abhdngig machen

Wir berechnen pro Person 400 g Frischfleisch und liefern
die Braten aufgeschnitten und mit passender Sauce.

Weitere Braten erhalten Sie auf Anfrage.




Albbersener Lariyderaive
Plecock aws dem Topf

Geschnetzeltes nach Zigeuner-Art (1) 12,00 €
(Geschnetzeltes in einer pikant-feuriger Paprikasauce)

Ziiricher Geschnetzeltes (1, 2, 3,14, 15,16) 12,00 €
Rindergulasch (1, 3) 1450 €

Filettopf (1, 3) 15,50 €

Auf Wunsch liefern wir auch gern
Zungenragout.
Hier mochten wir aber keinen Preis nennen,
da wir diesen vom Einkaufspreis abhdngig machen

Die Preise sind pro Person,
mit je 300 g Frischfleischeinlage,
berechnet.




Albbensener Pariyderaive
Gefligel

Putenbraten , Athen"
mit Metaxasauce (3)

Preis pro Person: 14,50 €

Putenbrustfilet
oder
Putengeschnetzeltes

in verschiedenen Saucen

Zum Beispiel:
Curryrahm mit tropischen Friichten (3, 4, 5),
Champignonrahmsauce (3, 4, 8),
oder
Gorgonzola (3, 5)

Preis pro Person: 14,50 €

Fir Hdhnchenfleisch miissen wir 1,50 € mehr berechnen.




Albberderner Poriypseruive
Pisek

Fischpfanne in Rahmsauce auf Tomate
mit Kdse iberbacken (3, 4, 5, 12a)

13,00 €
Gemise-Fisch-Pfanne mit Senfsofe 13,00 €
(3.8,15,16)
Fischragout mit Brokkoli (3, 8, 12a) 13,00 €
Helgoldnder Fischpfanne (3, 8, 12q) 13,00 €

(Seelachsfilet auf Gemiisebett)

Lachsfilet auf Blattspinat (3, 8, 12q) 13,00 €




Albbendener Pariyderaive
emdde

Erbsen und Méhren
Prinzessbohnen
Blumenkohl
Brokkoli
Apfelrotkohl
Butterrosenkohl
Sauerkraut
Kohlrabi

Gem. Gemiise

Pro Portion: 2,00 €




Albbernderner Poriypderuive
Beclagen

Salzkartoffeln 1,40 €
Nudeln (1), Spdtzle (1, 2) 150 €
Butterreis 150 €
Rosmarinkartoffeln 240 €
KartoffelkloBe 250 €
Bratkartoffeln (5, 6, 7) 3,00 €
Kartoffelgratin (3, 4) 3,00 €

Folienkartoffeln mit Kartoffelcreme (3,4) 3,00 €

Pommes Frites und Kroketten sind aus Qualitdtsgriinden
leider nicht lieferbar.

Die Preise sind pro Person berechnet.




Albbensener Lariyderaice

Dessents

Erdbeercreme (3)
Mouse au chocolat (3)

Zitronencreme (3)

Der Preis hier betrdgt pro Person 2,20 €
Rotweincreme (3)
Baileyscreme mit Kirschen (3)
Caipirinhacreme (3)

Tiramisu (1, 2, 3)
Friichtequark (3)

Rote Griitze mit Vanillesauce (3)

Der Preis hier betrdgt pro Person 2,70 €

Obstsalat mit frischen Friichten (3)

Der Preis hier betrdgt pro Person 3,00 €

Weitere Desserts erhalten Sie auf Anfrage.




Albbessener Poripderadce
Salate

Rohkostsalat mit verschiedenen Dressings (1, 2, 3, 5, 15, 16)
Eisbergsalat mit Mandarinen (3, 8, 9)
Bauernsalat (3, 5, 16)

Gefliigelsalat (1, 2,5, 14, 15, 16)

Schichtsalat (2, 3, 4, 5)

Tomatensalat
Porreesalat

Krautsalat (Oel/Essig oder Joghurt/Mayonnaise (2, 3, 5))

Der Preis fiir Salate betrdagt pro Person 2,50 €

Weitere Salate erhalten sie auf Anfrage.




Albbentener Pariyservice
Ralte Platten

Schinken mit Melone (6, 7, 8)
Schinkenralichen mit Spargel (1, 2, 6,7, 8, 10)
Aufschnittplatte () (1,2, 3,4,5,6,7, 8,10, 15, 16)

Bratenplatte mit Remoulade (2,5, 6, 7, 10)
(z. B.: Schweinebraten, Kassler, Rostbeef)

gemischte Mettwurstplatte (1,2,6,7,8, 15, 16)
Schnitzelchen (*) (1, 2, 3)
Schweinemedaillons mit Leberpastete
Mettballchen (*) (1, 2, 8, 15)

Thiiringer Mett (auBer an Sonn- und Feiertagen)
Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remoulade (1, 2, 8)
Hdhnchenkeulen (1, 2)

Hdhnchenfilet mit Curry - Dip (*) (2, 3, 4, 8, 16)

Alle Platten mit (*) sind im Buffetvorschlag enthalten.




Albberderner Puriypdervive
Ralte Platten

Putenbrustbraten (4,5, 6, 8, 15, 16)
Gefliigelaufschnitt (4,5, 6, 8,15, 16)
Hdhnchenschnitzel (4,5, 6, 8, 15, 16)
Putenbrust in Aspik (4,5, 6, 8, 15, 16)

Fischplatte (3, 4,5, 12q, 12b, 12¢)
(* mit Lachs und Forelle)
(moglich auch z. B.: Schillerlocken, Fisch in Aspik)

Eierplatte () (2, 3)

Kaseplatte (*) (1, 2, 3,4, 5, 8, 13q, 15, 16)
(nach Ihren Wiinschen zusammengestellt)

Kdseigel (3, 4, 5)

Pikant gefiillte Windbeutelchen
(1,2,3,4,8,12a,12b, 13q, 15, 16)

Alle Platten mit (*) sind im Buffetvorschlag enthalten.




Albbendener Pariyderaive

Precse
Kaltes Buffet

Unser Buffetvorschlag,
bestehend aus:
Aufschnittplatte / Kdseplatte / Eierplatte
Schnitzelchen / Mettbdllchen
Hdhnchenmedaillons in Curry-Dip

Fischplatte
(gerducherter Lachs, Forelle und Nordseekrabben)

Butterplatte

Brotkorb
(Brotchen und 2 Sorten Brot)

und 2 Salate nach Wahl
kostet 25,00 € pro Person.

Selbstverstdndlich kdnnen Sie ihr Buffet,
nach Ihren Vorstellungen und Wiinschen
zusammenstellen.




Albbendener Pariyderaive

Drecse

Kalt / Warmer Buffetvorschlag

Krustenbraten
(oder ein anderer Schweinebraten)

Putenbrustfilet in Champignonrahmsauce
(oder ein anderes Putengericht nach Wahl)

Kartoffelgratin / Gemiiseplatte
Kaseplatte / Eierplatte
Fischplatte

(gerducherter Lachs, Forelle)

Butterplatte
Brotchenkorb
und 1 Salat nach Wahl
27,50 € pro Person

mit 1 Dessert nach Wahl
29,50 € pro Person
Selbstverstdndlich konnen Sie ihr Buffet,

nach Ihren Vorstellungen und Wiinschen
zusammenstellen.




Albbernsener Lardypdercice

Canatees

Auf franzosischem Stangenweibrot mit
Eier, Kdse, Pastete, Schinken, Fisch, Braten,

Salami, Wurst oder Gefliigelaufschnitt

Pro Stiick 2,70 €

Sollten Sie irgendeinen Wunsch beziiglich
des Belages oder des Brotes haben,
sprechen Sie mit uns
und wir werden Thnen auch dabei
gern behilflich sein.
Selbstverstdndlich sind auch
Brotchenplatten

maoglich.

Pro halbes belegtes Brétchen 2,00 €
Pro halbes belegtes Brot 1,50 €




Albbersener Lariyderaive
Hllgemeines

Bei uns bekommen Sie natiirlich an jedem Tag ihr Essen
- auch an Sonn- und Feiertagen!
Wir liefern jedes Essen selbstverstadndlich frei Haus
und holen, nach Absprache,
die Gerdtschaften, bzw. Platten,
auch wieder gereinigt bei Thnen ab.

Die Essen sind mit dem verminderten MwSt.-Satz berechnet,
der zurzeit 7% betragt.

Sollten Sie unseren Abwaschservice in Anspruch nehmen,
berechnen wir Thnen pro Person 2,00 €.
Bitte beachten Sie dabei, dass wir,
abgesehen von diesen Kosten, dann auf den
gesamten Auftrag 19 MwSt. berechnen miissen.

Leider missen wir, bei einer Personenzahl unter 15, einen
Zuschlag von 10 % berechnen.

Sprechen Sie mit uns -
denn auch wir wollen,

dass Ihre Feier ein Erfolg wird




Albberdener Lariyderaive
Allergene und Gusatyotoffe

Um die Herstellung unserer Speisen fiir Sie tfransparent zu
gestalten, haben wir hier
die Allergene und Zusatzstoffe aufgelistet.
Sollten Sie an einer Lebensmittelallergie leiden,
teilen Sie uns dies mit.
Wir werden uns bemiihen die Speisen so zuzubereiten,
dass auch Sie das Essen geniefen konnen.

1. Glutenhaltiges Getreide

11: geschwefelt

2: Eier

12a: Fische

3: Milch und Milchprodukte

12b: Krebstiere

4: Farbstoffe

12c: Weichtiere

5: Konservierungsstoffe

13a: Schalenfriichte
(Mandeln, Niisse, Pistazien)

6: Nitritpokelsalz
und/oder Nitrat

13b: Erdniisse

7: Antioxidationsmittel

13¢c: Sesamsamen

8: Geschmacksverstdrker 14: Soja
9: SiiBungsmittel 15: Sellerie
10: Phosphat 16: Senf




